
PLAT DU JOUR
Au déjeuner, du lundi au vendredi, 
demandez-nous la recette du jour !

14€ FORMULES DÉJEUNER
(lundi-vendredi / 12h-15h)
Entrée + Plat du jour OU
Plat du jour + Dessert = 18€
Entrée + Plat du jour + Dessert = 23€

MÉGA FONDANT x COMTÉ
Coquillettes, jambon blanc fermier, 
beaucoup de Comté 12 mois
1€/10g Moliterno truffes (le top 40 ou 50g)

16€ PARMENTIER CANARD-PATATE 
DOUCE x OSSAU-IRATY
Canard confit, purée de patate douce, 
crème d’Ossau-Iraty, noisettes

20€

BUTTERNUT FARCIE x FETA (V)

Butternut farcie aux légumes de saison 
et olives, Feta, noisette, roquette

17€ TARTIFLETTE x REBLOCHON
Gratin de pommes de terre, Reblochon, 
lard fumé, oignons doux (15” de cuisson)

24€

HOT DOG x TALEGGIO
Hot dog à la saucisse au couteau, 
Taleggio, compoté d’oignon, oignon frit, 
ketchup, moutarde. Frites, mesclun

18€ BURGER x MORBIER - BLEU
Potato bun, effiloché de boeuf, Morbier, 
crème de bleu d’Auvergne, chou rouge, 
ketchup, moutarde. Frites, mesclun

19€

MONT D’OR AU FOUR (V)

Mont d’or au miel, ail, vin blanc et 
romarin.Pommes de terre, crostini
(15” de cuisson)

31€ BIG MONT D’OR TRUFFÉ 
Gros Mont d’or à la truffe. Saucisse 
fumée, champignons, pommes de terre, 
crostini (15” de cuisson) Pour 2 pers.

34€ 
/pers.

MENU ENFANT (jusqu’à 14 ans) - 14€
Petit Méga Fondant + Petit Dessert (à la carte) + Sirop (1 verre)

GLACES - SORBETS ARTISANAUX
2 boules - demandez nous les parfums, 
chantilly maison

6€ MOELLEUX AU CHOCOLAT
Glace crème de lait, crème anglaise

8€

POIRE POCHÉE AU CARAMEL
Poire pochée, caramel au beurre salé, 
crumble

8€ CHEESECAKE AUX AGRUMES
Cheesecake au Brillat-Savarin, zestes de 
citron, agrumes 

9€
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OEUF MAYO x MIMOLETTE (V)

Oeufs durs, mayonnaise maison, 
copeaux de Mimolette

5€ GOUGÈRES x COMTÉ (V)

Gougères au Comté 12 mois, 
Brillat-Savarin aux herbes

7€

CÉLERI x VIEUX GOUDA (V)

Céleri rémoulade et rôti, vieux Gouda 
7€ SOUPE À L’OIGNON x EMMENTAL 

(V)

Soupe à l’oignon, croûtons, Emmental

9€

ST MARCELLIN PANÉ x POIREAU 

(V)

St marcellin pané, condiment poireau

9€ PETITE SALADE
Mesclun et tagliatelles de légumes

4€
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RILLETTES
Porc - Mayenne

Les Gorronnaises
6€

JAMBON BLANC 
Porc - Rhône

Bobosse
8€

NOIX DE JAMBON 
FUMÉE

Porc - Haute-Savoie
Mont Charvin

9€

ROSETTE
Porc - Ardèche

Salaisons Marion
9€

BRESAOLA
Boeuf - Italie

Levoni
11€

SAUCISSE SÈCHE
Porc - Aveyron

Montagne Aveyron
11€

3 FROMAGES Appenzeller, Tomme des Cazelles et Pavé de Pontlevoy
3 CHARCUTERIES Jambon blanc, Noix de jambon fumée et Rosette

Crudités, noix, confits d’oignons, cornichons, beurre

Conseillé pour 2 pers.
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- 39€

PETITE SALADE (V) Mesclun et tagliatelles de légumes - 4€

COEUR NORMAND
Vache - Seine Maritime

Fromagerie Lefebvre
6€

FOURME DE 
MONTBRISON

Vache - Loire
Ferme de Tarit

7€

TOMME DES CAZELLES 
*

Brebis - Aveyron
Famille Combes

7€

TOMME DE 
CHARTREUSE

Vache - Isère
Ferme de Plantimay

8€

LIVAROT
Vache - Calvados

Ferme de la Houssaye
8€

APPENZELLER
Vache - Suisse

Traber
8€

MOELLEUX DU 
REVARD

Vache - Haute Savoie
Schmidhauser

9€

PAVÉ DE PONTLEVOY
Chèvre - Loir-et-Cher
Fromagerie Moreau

9€

BRIE À LA TRUFFE
Vache - Meuse

Dongé
10€

PLATEAU Choisissez 5 fromages, on vous en offre 1 surprise -       2 pers.

MAXI PLATEAU Choisissez 9 fromages, on vous en offre 2 surprises -       4 pers.




